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abbaye & fondation

M e n u d é CO uve rte 5 9 € printemps 2018 (tarif HT)

A composer - identique pour I’ensemble du groupe

Kir vin blanc accompagné de ses 3 canapés

> Brunoise de céleri a I’huile de sésame, jus d’herbe et petite salade de miche au Balsamique
> Purée glacée de feves, aiguillette de saumon mariné a I’aneth et sablé parmesan au piment d’Espelette

> Velouté de petits pois a la menthe, finger de ciabatta aillée au fromage frais

> Pavé de lieu noir et vinaigrette betterave, mousse de carotte et tombée d’épinards
> Pavé de rumsteck, purée de pommes de terre aux noisettes jus court au vin rouge

> Quenelle de volaille, jus a la moutarde yuzu, tagliatelles de 1égumes croquants senteurs agrumes

> Moelleux chocolat noir et creme anglaise chocolat lait, chantilly vanille
> Mousse de fruits de saison et sa meringue

> Tiramisu aux fruits de saison, amande croustillante

Vins : rouge et blanc 1 bouteille/3 personnes
Eau de source
Café

Ce tarif comprend le nappage, les chandelles le soir,
le service jusqu’a 16h en déjeuner, 23h en diner. Au-dela, prévoir des heures supplémentaires.
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